Nase palacinkova oslava

Prislo jaro, svét se pomali¢ku a opatrné zase dava do poradku a po nékolika
mésicich konecné prisel den, kdy se déti ze 3. tfid mohly vratit do Skoly. Kdyz
jsme si v druziné s tretacky vypravéli o zazitcich z doby on-line vyuky, napadlo
nas, Ze se vyddme do skolni kuchyriky a néco dobrého si pfipravime. Treba na
oslavu, Ze jsme se po tak dlouhé dobé zase sesli! A Ze si upeCeme palacinky.
Mate je také radi? Pokud ano, poproste doma nékoho z dospélych o pomoc a
mUzZete se do toho dat.

Budeme potrebovat:
200 g polohrubé mouky
% | mléka

3 vejce

Spetku soli

olej nebo tuk na smazeni

..... a hodné opatrnosti, abychom se nespalili!

Do mléka rozklepneme vejce, pridame sul a peclivé rozkvedlame. Poté
pomalu prisypavame mouku a stale kvedlame, aby se nam neutvorily hrudky.
Hotové tésticko nechame asi pét minut stat. Na panev nalijeme trosku oleje (asi
malou Izicku) a nechdme rozehrat. Malou sbérackou vylijeme na panev trochu
tésta. Otacivym pohybem panve nechame tésto rozlit po celé plose a upeeme
z jedné strany (asi pll minuty), potom lopatkou opatrné obratime a upeceme
z druhé strany. Horké palacinky sklddame na sebe a zakryjeme je talifem nebo
poklickou, aby nevystydly. Hotové palaCinky potfeme dzemem, nutellou,
ochucenym tvarohem, rozmackanymi jahodami . . . prosté tim, co mame radi a
co mame zrovna doma. Dobrou chut!



